Scenariusz 5 (Szkota ponadpodstawowa)

Temat: Zamki krzyzackie
(2 godziny lekcyjne=90’)

Cele lekciji:
Uczen:

Podaje przyktady zamkoéw zbudowanych na ziemiach pruskich
Opisuje role zamku w zyciu spotecznosci panstwa krzyzackiego
Definiuje pojecia, np. refektarz, dormitorium, snycernia

Podaje przyktady produktow stosowanych w diecie

Uzasadnia swoje zdanie odnosnie propagowania wiedzy o zamkach

,NaCoBeZu” (na co bede zwracac¢ uwage); oczekuje, ze po zajeciach uczen:
e Poda przyktady kilku miejsc, w ktorych zbudowano zamek krzyzacki
o \Wyjasni, jakie byto znaczenie zamkow dla panstwa krzyzackiego
e Uzasadni swoje zdanie odnosnie popularyzowania tresci historycznych przy pomocy technologii
informacyjno-komunikacyjnych

Kluczowe pytanie: Czy warto popularyzowac¢ w Polsce i Swiecie wiedze o zamkach krzyzackich?
Metody: praca z tekstem, praca z materiatem ikonograficznym, pogadanka, elementy wyktadu i dyskusiji, mapa,

materiat filmowy;
Formy: indywidualna, praca w grupach, zbiorowa;



Srodki dydaktyczne, m.in. podrecznik Dziedzictwo ziem pruskich, Dzieje i kultura Warmii i Mazur (Olsztyn 2012);
zrédfa ikonograficzne; materiat pomocniczy — teksty, mapa, materiat filmowy;

Odniesienie do podstawy programowej: X. Polska w okresie rozbicia dzielnicowego;

Realizacja kompetenciji kluczowych:

1.Kompetencje w zakresie rozumienia i tworzenia informacji;

4. Kompetencje cyfrowe

5. Kompetencje osobiste, spoteczne w zakresie umiejetnosci uczenia sie;
8. Kompetencje w zakresie swiadomosci i ekspresji kulturalnej;

Przebieg zajec:
1. Czesc¢ porzgdkowo-organizacyjna (5’)
2. Rekapitulacja wtorna: nauczyciel kieruje pytania do uczniow, odpowiadajg ochotnicy lub uczniowie
wyznaczeni, np. Kiedy i w jakim celu podjeto budowe zamkow na ziemiach pruskich; jak zorganizowany byt
zakon krzyzacki; jak dtugo trwat podboj ziemi Pruséw(5’)

3. Czesc¢ zasadnicza:
W czesci wprowadzajgcej nowe tresci nauczyciel daje krotki rys dotyczgcy budowy zamkow. Zamki krzyzackie to
budowle, ktore przypominajg dzis o dawnej potedze Zakonu. Krzyzacy wybudowali ich na ziemiach Pruséw okoto
200. Byty siedzibami komturow oraz twierdzami granicznymi, ktére wykorzystywano do obrony terytorium. Istniata
tez sie¢ zamkdéw zwigzanych z rozbudowujgcy sie siecig parafii na tym terenie. (5)

Nauczyciel zleca prace z materiatem nr 1; uczniowie pracujg samodzielnie lub w parach; (10°)



Materiat pomocniczy nr 1
(Dziedzictwo ziem pruskich..., s.110)

Zapozna;j sie z tekstem i odpowiedz na pytania:
e Z jakich czesci sktadat sie zamek krzyzacki i jakie pomieszczenia miescity sie ha poszczegdlnych
kondygnacjach?
¢ Na czym polegata gospodarcza rola zamkéw krzyzackich?

,<Zamek krzyzacki byt budowlg ztozong z dwoch podstawowych czesci: zamku gtéwnego (zbudowanego na planie
czworoboku foremnego) oraz o wiele wiekszego, lecz gorzej obwarowanego, przedzamcza. Zamek gtowny sktadat
sie z pomieszczen mieszkalnych zakonnikow, rycerzy i ksiezy oraz kaplicy zamkowej, dormitorium (sypialni),
refektarza (jadalni) i sali posiedzeh konwentu. Byly tam rowniez pomieszczenia dla gosci, piwnice z zapasami
zywnosci i napitkow (piwa, win i miodéw pitnych) oraz arsenaty ze zbrojami i z bronig (kuszami, strzatami i nieliczng
wowczas bronig palng, jak hakownice). Przedzamcze (w ksztatcie wydtuzonego wieloboku) petnito funkcje
gospodarczg. Miescity sie tam najwieksze spichrze zbozowe, kuznie, snycernie (warsztaty, w ktorych najczesciej
wyrabiano kusze) i inne warsztaty rzemiesinicze oraz stajnie. W poblizu kompleksu zamkowego znajdowat sie
czesto folwark przyzamkowy, w ktorym hodowano zwierzeta: bydto, konie, owce i Swinie, czasami tez gesi, rzadko
kury”.

W podsumowaniu pracy z tekstem nauczyciel moze uzupetnic¢ o inne informacje, np., ze zamki krzyzackie byty
budowane na tyle szczelnie iz mozna je bylo z powodzeniem ogrzewacC cieptym powietrzem za pomoca
przemysinie zaprojektowanych przewoddéw. Budowano takze toalety w daleko wysunietych wiezach, dzieki czemu
nie towarzyszyt tu powszechny w zamkach europejskich przykry zapach uryny. Do wspotczesnych czasow
najlepiej zachowaty sie zamki w Lidzbarku Warminskim, Reszlu, Olsztynie i Kwidzynie (mozna pokazac zdjecia
np. z pomocyg Internetu). Najbardziej znany jest oczywiscie zamek w Malborku, ale zostat on w 1945 zniszczony
niemal w 50% i dzisiejszy wyglad zawdzieczamy konserwatorskiej rekonstrukcji. Potezny malborski zamek rycerz
widziat juz z odlegtosci 20 km. Byt to najwiekszy gotycki zamek na Swiecie.



Nauczyciel poleca przeczytanie tekstu dotyczgcego ogrzewania na zamku malborskim oraz obejrzenie fragmentu
filmu dostepnego na kanale Pracownia Digitalizacji na YouTubie (Zeby byto ciepto. Ogrzewanie w $redniowieczu;
Jagoda Semkow i Weronika Wojnowska) i wykonanie polecenia ustnie. Przy omawianiu zagadnienia mozna
nawigzac¢ do systemdéw ogrzewania w starozytnosci (hypocaustum). (10’)

Materiat pomocniczy nr 2
Zapoznaj sie z tekstem i odpowiedz na pytanie;
e Jak dziatat system ogrzewania na zamku w Malborku?
e Jakie techniki stosowano w Sredniowieczu do ogrzewania pomieszczen?

Zamkowe ogrzewanie podtogowe w Malborku
(Barbara Pospieszna, kurator w Muzeum Zamkowym w Malborku)

,oercem systemu jest najwiekszy i najlepiej zachowany na sSwiecie murowany piec, stuzgcy do ogrzewania
Wielkiego Refektarza. W czasie ostrych zim do ogrzewania stuzyta ogromna komora akumulacyjna, znajdujgca
sie bezposrednio pod centralnym punktem sali. Pod komorg natomiast znajdowat sie piec. Palgc w nim ogrzewano
komore, w ktorej umieszczone byly dziesigtki duzych kamieni. Te kamienie byly po prostu ogrzewane. Po
zakonczeniu palenia zamykano otwor na dole, a u gory, w pomieszczeniu, ktére miato by¢ ogrzane, otwierano
pokrywy 36 specjalnych kanatow. Zatem ciepte powietrze unosito sie do gory, przez kanaty w sklepieniu komory
akumulacyjnej, ogrzewato Wielki Refektarz i cyrkulowato”.

Nauczyciel przechodzi do kolejnego punktu zaje¢ — kuchni zamkowe.

Waznym elementem zycia zamkowego byto spozywanie positkow. Warto zastanowic sie jak wyglgdata sama
dieta i jakich naczyn oraz narzedzi uzywano w tamtejszych kuchniach. Uczniowie pracujg w parach, tworzg
krotkie notatki. Przyktadowe odpowiedzi prezentowane sg na forum klasy. Mozliwa dyskusja. (20°)



Materiat pomocniczy nr 3

Dieta ludzi w sredniowieczu; tukasz Szczepanski, Muzeum w Ostrdodzie (lub film na kanale Pracowni Digitalizacji na YouTubie —
Kulisy sredniowiecza: Co jedzono w Sredniowieczu? tukasz Szczepanski https://www.youtube.com/watch?v=kK38V1uOufc&t=43s
od 4.30 min.)

Zapoznaj sie z tekstem i odpowiedz na pytania:
e Jakie produkty spozywano i jakich naczyn uzywano?
e Jakiego odkrycia archeologicznego dokonano w okolicach Matdyt?

Na pewno bardzo luksusowym produktem spozywczym byto wino, ktére raczej trafiato na stoty zamoznych
natomiast przecietni mieszkancy zadowalali sie bgdz to wodg pozyskiwang ze studni, bgdz to piwem.

Jesli wezmiemy pod uwage diete cztowieka w przeszitosci, w okresie sredniowiecza, to dominowata w niej dieta
sktadajgca sie z produktow zbozowych. Mieso stanowito w wiekszosci przypadkow produkt, ktory spozywany byt
w wiekszej ilosci przez klase wyzszg, przez badz to elity miejskie, bgdz to samych braci zakonnych w przypadku
oczywiscie okresow, w ktorych nie obowigzywat post.

W pewien sposob z produktami spozywczymi zwigzana jest rowniez zastawa stotowa, ktéra masowa jest
odnajdywana na stanowiskach z okresu sredniowiecza. Przede wszystkim sg to naczynia ceramiczne, ktore z
jednej strony stuzyty do przechowywania tejze zywnosci, mamy wiec tu do czynienia z naczyniami zasobowymi, z
drugiej strony stuzyty do samego przygotowywania zywnosci, jak i ostatecznie do konsumpcji. Z reguty naczynia
o bardzo duzych rozmiarach sg uznawane za naczynia zasobowe, w ktorych przechowywano zboze, badz tez
piwo. Natomiast mniejsze garnki, chociazby na tréjnogach, naczynia zwigzane sg z procesem przygotowywania
tejze zywnosci. Sama zastawa wykonana byta po czesci z gliny, mamy tu do czynienia z ceramikg. Natomiast tez
odkrywa sie sporo naczyn wykonanych w drewnie, ktére niestety ze wzgledu na warunki depozycyjne, warunki
zalegania w wiekszosci przypadkow nie dotrwaty do naszych czasow.

Podczas badan archeologicznych przy nowopowstatej trasie S7 doszto w Matdytach do odkrycia dosy¢
unikatowego stanowiska w skali regionu, a mianowicie stanowiska archeologicznego, ktére w przesziosci stuzyto
jako miejsce do pozyskiwania gliny czyli surowca, ktory stuzyt do produkciji catej masy naczyn ceramicznych, ktore
sg odkrywane na stanowiskach archeologicznych. Z drugiej strony prawdopodobnie doszio do porzucenia


https://www.youtube.com/watch?v=kK38V1u0ufc&t=43s

stanowiska pracy przez uzytkujgce je osoby, ktdre zostawity na nim caty zestaw narzedzi. Te narzedzia to m.in.
relikt topaty, kilof, mamy rowniez ze stanowiska w Matdytach kolekcje motyk, a wiec roznego rodzaju narzedzia,
ktore stuzyty do pracy w bardzo trudnym srodowisku, i ktére wymagaty na pewno uzycia sporej sity. Mamy tu do
czynienia z ciezka pracg i narzedziami, ktére sg swiadectwem ciezkiej pracy. Okazata sie ona prawdopodobnie w
zwigzku z tym, ze byla wykonywana poza obrebem murow miejskich, niebezpieczna dla robotnikow, ktorzy byc
moze w przypadku jakiegos zagrozenia musieli porzuci¢ wszystkie narzedzia i szukaé schronienia. Przyjmuje sie,
ze w przypadku tego stanowiska mamy tu do czynienia z wydarzeniami zwigzanymi z okresem wojny
trzynastoletniej, kiedy to Krolestwo Polskie weszto w konflikt z zakonem krzyzackim i wojska polskie braty udziat
w roznego rodzaju kampaniach wojennych na terenie dawnych Prus Krzyzackich.

Uzupetniajgc wypowiedzi uczniéw warto dodac, ze np. sami Krzyzacy jedli dwa, trzy razy dziennie a do potudnia
nie jadano w ogole. W Wielkim Poscie positek byt o godzinie 18.00. Za to kiedy jedzono to czesto obficie. Na
zamku wypiekano chleb, warzono piwo. Na stoty trafiaty miesa pieczone, duszone i gotowane; szynki i kietbasy;
kaczki, sandacze, tosos i jesiotry. Podawano kasze, groch, ryz i marchew. Pieczono wymysine ciasta.
Sprowadzano przyprawy i korzenie: szafran, imbir, gorczyce, gatke muszkatotowq. Jedzono figi, rodzynki i daktyle.
Mieso jedzono w niedziele, wtorek i czwartek; w pigtek byty ryby. Co ciekawe mieso kury —mieso biate, nie byto w
ogole traktowane jako mieso.

Nauczyciel zleca ¢wiczenie z materiatem nr 4, chetni lub wskazani przez nauczyciela uczniowie prezentujg swoje
prace na forum klasy; (15’)

Materiat pomocniczy nr 4

Zapoznaj sie z obiektami pochodzgcymi z regionalnych muzedw, wybierz jeden i krotko scharakteryzuj go w
swoich notatkach. Dlaczego wybrates$ wtasnie ten obiekt?



Muzeum Garnek Datowanie: XIV-XV w.

Mikotaja http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/5 | Wymiary: wys. 15,5, $red. wylewu 12,1, $red. max brzusca 14, Sred. dna 8,7 cm

Kopernika we 99/garnek Miejsce: badania archeologiczne we Fromborku

Fromborku Materiat: glina, barwa ciemnoszara
wypalony w atmosferze redukcyjnej
Metoda: toczenie na kole garncarskim
Wylew o krawedzi na zewnatrz zaokraglonej, z wrebem dla pokrywy, brzusiec tagodnie
wydety (najwieksza wydetos$¢ powyzej % wys. naczynia), na brzuscu ztobki dookolne.
MMK nr inw. AR 238
Umiejetnos¢ obrébki gliny, na ziemie polskie przyniesli Celtowie. Wiele z form naczyn glinianych wytworzonych
jeszcze we wczesnym sredniowieczu, byta kontynuowana z niewielkimi tylko zmianami jeszcze dtugo pdzniej.
Czesc¢ z nich zachowata sie do naszych czaséw w twdrczosci ludowej. Jedng z takich form sredniowiecznych jest
garnek. Ksztatt ich brzusca przypominajacy jajko zwrécone w doét koricem ostrzejszym oraz wylew o waskiej,
wychylonej na zewnatrz krawedzi zwigzany byt Scisle z funkcjg jaka petnity te naczynia w sredniowieczu.

. Zwezajace sie ku dotowi garnki stuzyty przede wszystkim do gotowania na otwartym ogniu, gdzie przestrzen
miedzy naczyniami wypetniaty wegle i ptonace drzewo. Z czasem, pod wptywem zachodnio-europejskich
wzordw, garnki z terendw Polski otrzymujg profilowane krawedzie oraz zaleznie od wielkosci naczyn dwa lub
jedno ucho.

R. Reinfuss, ,Garncarstwo ludowe”, Warszawa 1955
Z. A. Skuza, ,,Gingce zawody w Polsce”
Muzeum Garnek z uchem Datowanie: XIV-XV w.
Mikotaja http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/6 | Wymiary: wys. 15,5, $red. wylewu 13,5, $Sred. max brzusca 15, $red. dna 10,6, szer. ucha
Kopernika we 00/garnek-z-uchem 2,2cm
Fromborku Miejsce: badania archeologiczne we Fromborku

Materiat: glina, barwa ciemnoszara,

wypalony w atmosferze redukcyjnej,

Metoda: toczenie na kole garncarskim

MMK nrinw. AR 230

Wylew o krawedzi na zewnatrz pionowo Scietej, brzusiec baniasty (najwieksza wydetosc¢
powyzej % wys. naczynia), na brzuscu ztobki dookolne.

Czesciowa rekonstrukcja



http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/599/garnek
http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/599/garnek
http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/600/garnek-z-uchem
http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/600/garnek-z-uchem

Gtoéwnym surowcem garncarskim bytfa glina wymieszana ze wzmacniajgcymi konstrukcje naczyn piaskiem i
ttuczniem. Glina to pospolita w Polsce skata osadowa powstata w okresie czwartorzedu, wchodzaca w sktad
gleb ciezkich. Sktada sie gtdwnie z materiatow ilastych kwarcu i skalenia, substancji organicznych oraz
spajajacych substancji koloidalnych. Barwa gliny, od zéttej poprzez czerwong do brunatnej, czasami szara,
zalezy od ilosci zawartych w niej tlenkdéw zelaza i manganu oraz stopnia ich utlenienia. Finalny kolor naczynia
ceramicznego zalezat jednak nie tylko od uzytej gliny, ale i sposobu jego wypalenia. Od pot. XIIl w. lub poczatku
XIV w. rozpoczeto stosowac tzw. ,redukcyjny wypat naczyn”, zwany réwniez tzw. ,,dymieniem”, w wyniku,
ktérego powstawaty tzw. siwaki. Metoda ta polegata na pozostawieniu zupetnie wypalanych naczyn w piecu i
dalsze ich wypalanie przy zmniejszonym dostepie powietrza. Wytwarzajgcy sie wowczas czad odbierat pewna
czesc tlenu ze znajdujgcych sie w naczyniach zwigzkéw zelaza, przez co naczynia zamiast na kolor czerwony
barwity sie na kolor czarny lub siwy z charakterystycznym metalicznym potyskiem. Taki zabieg technologiczny
miat réwniez na celu podniesienie jakosci wyrobow. Byty one dzieki niemu odporniejsze na dziatanie czynnikow
termicznych, ale i odznaczaty sie mniejszg przepuszczalnoscig ptyndw. Pojawienie sie siwakdw tgczone jest
przez badaczy ze zjawiskiem kolonizacji niemieckiej lub osadnictwa na prawie niemieckim, obejmujgcym ziemie
polskie w 2 pot. Xl w. i w XIV w.

M. Gajewska, J. Kruppe, ,,Stan i problematyka badan nad produkcjg garncarskg w Polsce w XIV i XV wieku”, [w:]
red. Z. Kamiriska, ,Studia z dziejow rzemiosta i przemystu t.I, Warszawa 1961

R. Reinfuss, ,,Garncarstwo ludowe”, Warszawa 1955

Z. A. Skuza, ,,Gingce zawody w Polsce”,

Muzeum
Mikotaja
Kopernika we
Fromborku

Dzban z uchem
http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/6

01/dzban-z-uchem

Datowanie: XIV-XV w.

Wymiary: wys. 33,4, $red. wylewu12,2, sred. max brzusca 25, sred. dna 17,7, szer. ucha 5,1
cm

Miejsce: badania archeologiczne we Fromborku

Materiat: glina, barwa szara,

wypalony w atmosferze redukcyjnej

Metoda: toczenie na kole garncarskim

MMK nrinw. AR 236

Wylew z dziobkiem lekko wychylonym na zewnatrz, krawedz wylewu pogrubiona i
zaokraglona, szyjka cylindryczna, brzusiec tagodnie wydety (najwieksza wydetosé na % wys.
naczynia), przy przejsciu szyjki w brzusiec ornament stempelkowy w dwdch rzedach.
Czesciowa rekonstrukcja.

Sredniowieczne naczynia gliniane powstawaty najczesciej w lokalnych warsztatach garncarskich, toczono je na
kole garncarskim technika slizgowo-tasmowa (formowano krazek dna, a potem doklejano tasme gliny przy
wirujgcym kole, nastepnie obtaczano i wygtadzano) albo toczono z jednego kawatka gliny (juz na kole
szybkoobrotowym, znanym od potowy XV w.). Dekoracyjnosé sredniowiecznych naczyn glinianych wyrazata sie
przede wszystkim w ich formie. W ksztatcie i we wzajemnych proporcjach czesci sktadowych naczynia, tj.



http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/601/dzban-z-uchem
http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/601/dzban-z-uchem

podstawy, brzusca, szyjki, wylewu, formy ucha i sposobu jego przyczepienia. Zdobienia ograniczone byty do
wygtadzania powierzchni, rytu, rzadko nalepiania dekoracji formowanych recznie lub odciskanych z formy, oraz
jak w przypadku prezentowanego obiektu, odciskania wzoru stempelkami. Wzory na plastycznej glinie
wyciskane byty przy pomocy tzw. ttoczkdw oraz radetek. Ttoczkami wykonywano pojedyncze odciski. Z kolei do
wykonywania wzoréw pasowych wykorzystywano radetka, czyli kdtka obracajgce sie dookota osi, na ktérych
szerokich na pare milimetréw otokach wycinane byty wzory. Garncarz odbijat je na naczyniu toczac radetko po
jego Sciankach.

R. Reinfuss, ,Garncarstwo ludowe”, Warszawa 1955
J. Kruppe, Garncarstwo pdéznosredniowieczne w Polsce, cz. 1, Wroctaw, 1981

Muzeum Dzbanek z uchem Datowanie: XIV-XV w.

Mikotaja http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/6 | Wymiary: wys. 18,7, sred. wylewu 8,4, $red. max brzusca 13, sred. dna 8,5, szer. ucha 2 cm

Kopernika we 02/dzbanek-z-uchem Miejsce: badania archeologiczne we Fromborku,

Fromborku Materiat: glina, barwa szara,
wypalony w atmosferze redukcyjnej,
Metoda: toczenie na kole garncarskim
MMK nr inw. AR 229
Szyjka cylindryczna, brzusiec tagodnie wydety (najwieksza wydetos¢ na % wys. naczynia),
dno wyodrebnione, na szyjce ztobki dookolne.
Dzbany, takie jak ten prezentowany, stuzgce do przechowywania i przenoszenia ptynéw, pojawity sie w
$redniowieczu na terenach polskich wraz z falg wptywoéw zachodnich. Wyksztafcito sie wéwczas wiele réznych
charakterystycznych form tego typu naczynia. Pojawiajg sie dzbany o brzuscach pekatych, zwezajacych sie ku
dotowi z podstawg nieznacznie zaznaczong badz z wydatnym przewezeniem. Brzusce przechodzg zazwyczaj
tagodnie w szyjke zakoriczong profilowanym zgrubieniem lub pionowym wystepujgcym na zewnatrz
kotnierzem. Charakterystycznym elementem s3 takze szerokie ucha z wywinietymi na zewnatrz krawedziami.
Prezentowany obiekt zaliczy¢ mozna réwniez do wystepujacych od 2 pot. Xl w. lub poczatku XIV w., tzw.
»siwakow”, czyli czarnych lub szarych naczyn glinianych wykonanych metoda redukcyjnego wypatu. Ich

e charakterystyczny metaliczny potysk uzyskiwano poprzez wygtadzanie czesciowo wysuszonej powierzchni

naczynia wygtadzonym kamieniem, kostka lub rzadko mosiezng sztabka. Uzywajac ich, zacierano zewnetrzng,
porowatg strukture wyschnietej gliny. Wygtadzone w ten sposdb, zeszlifowane miejsca odbijaty swiatto, dajac
wtasnie charakterystyczny metaliczny potysk.
M. Gajewska, J. Kruppe, ,,Stan i problematyka badan nad produkcjg garncarskg w Polsce w XIV i XV wieku”, [w:]
red. Z. Kaminska, ,Studia z dziejow rzemiosta i przemystu t.|, Warszawa 1961
R. Reinfuss, ,Garncarstwo ludowe”, Warszawa 1955

Muzeum Kubek figlarski Datowanie: XVI w.

Mikotaja
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Kopernika we
Fromborku

http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/6

03/kubek-figlarski

Wymiary: wys. 9,3, sred. wylewdw 4,4, sred. brzuscow 5,3-5,5, sred. den 4,7- 5, szer. ucha
1,8cm

Miejsce: badania archeologiczne we Fromborku

Materiat: kamionka,

barwa szara, szkliwo solne.

MMK nr inw. AR 362

Potrdjny kubek figlarski z uchem - trzy potgczone brzu$cami dzbanuszki, brzusce tagodnie
wydete, silnie wyodrebnione profilowane stopki,

na brzuscach plastyczne wyobrazenie twarzy, w formie typowej dla naczyn z Raeren,

w czesciach przydennych ztobki dookolne.

Czesciowa rekonstrukcja.

Naczynia z kamionki znano w Europie od wczesnego sredniowiecza, wytwarzano je z gliny o duzej zawartosci
kwarcytu i skalenia, wypalanej w temp. ok. 1200°C.

Wyroby kamionkowe okazaty sie bardzo przydatne w gospodarstwie domowym. O ich uzytecznosci
zdecydowaty takie walory jak: spieczony, twardy czerep, wytrzymaty, nienasigkliwy i odporny na kwasy.

Naczynia kamionkowe miaty kolor szary, biaty, kremowy, rzadziej brunatny, pokrywano je zwykle szkliwem
solnym, a zdobiono rytym ornamentem i naktadkami plastycznymi. Z ich wyrobdéw w Sredniowieczu stynety
szczegdlnie osrodki niemieckie w Siegburgu, czy Raaren. Szczegdlng i popularng w $redniowieczu forma byty
naczynia kamionkowe z uformowang na brzuscu plastyczng maska, jak w przypadku naczynia ze zbiorow
fromborskich - rzadko spotykanego, zabawnego, potrdjnego ,twarzowego” kubka w typie wyrobow z osrodka w
Raaren.

Kamionka. Katalog zbioru Muzeum Narodowego w Gdansku, Gdansk 1991

Muzeum
Mikotaja
Kopernika we
Fromborku

Kafel naczyniowy
http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/6
04/kafel-naczyniowy

Datowanie: XIV-XV w.

Wymiary: otworu: 16,5-17,5, wys. 11 cm
Miejsce: badania archeologiczne we Fromborku
Materiat: glina, barwa szara

wypalony w atmosferze redukcyjnej,

Metoda: toczenie na kole garncarskim

MMK Ar/301
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Dno okragte ptaskie, korpus i otwdr uksztattowany czworobocznie, krawedzie zakoriczono
prosto.
Czesciowa rekonstrukcja.

W surowym klimacie ponocnej i Srodkowej Europy, gdzie ogrzewanie pomieszczen mieszkalnych byto
warunkiem przetrwania, jako najbardziej uniwersalne urzadzenie grzewcze sprawdzit sie piec kaflowy. Za
kolebke piecéw kaflowych uwaza sie kraje alpejskie, zwtaszcza Niemcy, Austrie i Szwajcarie, gdzie znano je
juz od XI wieku. Stad rozprzestrzenity sie na pozostate regiony Europy, a takze na teren terenie dzisiejszej
Polski, gdzie upowszechniaty sie od XIV wieku, (a na Slasku od 2 pot. XIIl w.). Umiejetnoéé stawiania piecéw
przyniesli najpewniej niemieccy kolonisci licznie tu przybywajacy w ramach akcji lokacyjnej miast na prawie
niemieckim.

Poczgtkowo budowano jednoskrzyniowe lub dwuskrzyniowe cylindryczne albo stozkowate piece z kafli
okreslanych jako miskowe i garnkowe (zaleznie od gtebokosci). Kafle te wykonywane byty na kole garncarskim
i jak nazwa wskazuje, miaty ksztatt zblizony do naczyn. Zdobiono je tylko w czesci przydennej i przy krawedzi, a
czesto pozostawiano bez zdobien. Wykarnczano polewa ale uzywano tez kafli bez polewy. Mocowane byty w
bryle pieca otworem na zewnatrz, a przestrzen miedzy nimi wypetniano gling. Piece z kafli naczyniowych miaty
nie tylko efektowny wyglad ale tez szereg zalet praktycznych - bardzo szybko sie rozgrzewaty i poprzez
zwiekszong powierzchnie grzejng dtuzej oddawaty ciepto.

W XV wieku zaczety wchodzi¢ w uzycie piece z kafli ptytowych, formowanych w specjalnych matrycach. Dzieki
matrycom mozliwe byto wykonanie w krétkim czasie, identycznych elementdéw z jednej formy, co wptyneto na
usprawnienie produkgji i w rezultacie spowodowato wiekszg dostepnosé piecow.

Jednak piece z kafli naczyniowych nie wyszty catkowicie z uzycia, przetrwaty do XVIII, a nawet XIX wieku,
wypierane przez piece z kafli ptytowych, zepchniete zostaty do pomieszczed mniej reprezentacyjnych lub
ogrzewaty domy wiejskie, a formy kafli naczyniowych, ani sam ksztatt piecéw nie ulegt wiekszym zmianom.

Dzi$ piece z kafli naczyniowych spotykamy sporadycznie, nawet w placéwkach muzealnych, cho¢ w wielu
muzeach znajdujg sie zespoty kafli garnkowych i miskowych pochodzgce z badan wykopaliskowych.

J. Semkdéw, W. Wojnowska, Piece kaflowe [w] Cieptownictwo Polskie. Ztota ksiega cieptownictwa w Polsce,
Bydgoszcz 2013

Muzeum w
Ostrodzie

Drewniana misa
http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/6

27/drewniana-toczona-misa

Drewniana, toczona misa, datowana na XIV-XV w., odnaleziona w gdanisku na zamku w
Ostrddzie
Wymiary: $r. Wylewu 130-150 mm, wys. 30 mm, $r. dna ok. 50 mm

Na pewno w kazdym gospodarstwie istniaty osobne noze kuchenne, ktérymi postugiwaty sie kobiety, gdy
mezczyzni trzymali swe noze przy sobie, zawieszajac je u pasa. Duze czerpaki drewniane do wody i mniejsze do
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potraw byty czesto zdobione, na co wskazujg znaleziska archeologiczne. W najubozszym nawet gospodarstwie
musiato by¢ co najmniej po jednej drewnianej dziezy i po jednym cebrze. Skopkow i innych naczyn drewnianych
byto po kilka, na dworach zas po kilkanascie w uzyciu, a kilkadziesigt w zapasie. Mieszkancy ubogich
gospodarstw posiadali gliniane misy, pucharki czy kubki. tyzki natomiast wszedzie byty drewniane.

Kultura Polski Sredniowiecznej X-XIIl w., red. Jerzy Dowiat
H. Mackiewicz, A. Mackiewicz , ,,Wyniki badan archeologicznych w obrebie gdaniska przy zamku w Ostrédzie”,
Ostroda siedem wiekow dziejéw miasta, Ostroda 2005, s. 59-89.

Muzeum w
Ostrdédzie

Drewniany ttuczek
http://www.cyfrowewm.pl/obiekt/6

30/drewniany-tluczek-do-

rozdrabiniania-zywnosci

—_

.’-.

Drewniany ttuczek do rozdrabniania zywnosci, datowany na XIV-XV w., odnaleziony w
gdanisku na zamku w Ostrédzie.
Wymiary: dt. catkowita 330 mm, dt. trzonka 260 mm, dt. czesci pracujacej (kulistej) 90 mm

W archiwaliach nie brakuje informacji o rodzajach utensyliéw kuchennych i magazynowo-spizarnianych, ktére
znajdowaty sie na krzyzackim zamku oraz o materiatach, z jakich je wykonano, o ich rozmiarach i funkcji. W
rachunkach zarzadcy kuchni (na Zamku w Malborku) wymieniono najwiecej duzych pojemnikéw do
przechowywania produktéw sypkich i ptynnych. Byty tam takze kadzie i dzieze. Do gotowania uzywane byty
garnki i kociotki. Na wino i wode stuzyty stagwie, do wody przeznaczone byty tez cebry i wiadra. Inne
odnotowane wyroby to: miednice oraz wanienki, mozdzierze, tasaki do ¢wiartowania miesa, sita i przetaki,
tagiewki i warzachwie, sosjerki, lejki, brytfanny do pieczenia miesa i pasztetéw, tygle, ruszty i rozna.
Zastosowanie miaty tez czerpaki, miarki, z ktdrych najwazniejsze byty te do zbdz i nasion stragczkowych oraz
kosze otwarte lub zamykane, o réznym przeznaczeniu, np. na sokoty oraz na ryby. W wiekszosci byty to
przedmioty metalowe, drewniane lub wiklinowe, wykonywane przez konwisarzy, bednarzy lub wyplataczy
koszy. Z rzadka wymieniane byty tez naczynia i pojemniki gliniane, zrobione przez garncarzy.

Zastawa stotowa przeznaczona dla wielkiego mistrza i dostojnikdw Zakonu byta przede wszystkim srebrna i
ztocona, wysadzana kamieniami potszlachetnymi, koralem, koscig stoniowa. Ale nie brakowato tez naczyn
szklanych i ceramicznych. Na stotach zajmowanych przez cztonkdédw wspdlnoty nizszego szczebla uzywano
naczyn drewnianych, z metali nieszlachetnych i ceramicznych.

Barbara Pospieszna W KUCHNI | NA STOLE WIELKIEGO MISTRZA. O UTENSYLIACH KUCHENNYCH | ZASTAWIE
STOtOWEJ W SWIETLE ZRODEL KRZYZACKICH, w: Rzeczy i ludzie. Kultura materialna w péznym $redniowieczu i
w okresie nowozytnym. Studia dedykowane Marii Dgbrowskiej, red. Magdalena Bis, Wojciech Bis.

H. Mackiewicz, A. Mackiewicz , ,Wyniki badan archeologicznych w obrebie gdaniska przy zamku w Ostrédzie”,
Ostréda siedem wiekdw dziejow miasta, Ostréda 2005, s. 59-89.
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4. Rekapitulacja pierwotna: (10)

Odnajdzcie w Internecie informacje na temat Stowarzyszenia gmin ,Polskie zamki gotyckie”, jakie cele stawia
sobie Stowarzyszenie, czy w dzisiejszych czasach wazne sg tego typu inicjatywy?

Zapoznaj sie z aplikacjg dotyczgcg szlaku zamkdow gotyckich skierowang do aktywnych turystow, co sadzisz o
pomysle gry turystycznej ,Szlaki Zamkow Gotyckich®™?
http://mobilne.wm.pl/zamki-gotyckie
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